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À la Carte Buffet



SERVICE ON THE TABLE FOR EACH GUEST:
Half of soft-shell crab with pepper sauce and golden salted egg sauce, Singapore style

Phục vụ tại bàn cho mỗi du khách: 
nửa con cua lột xào xốt ớt và xốt hoàng kim kiểu Singapore

Japanese Station 
- Quầy ẩm thực Nhật Bản -

SALMON, JAPANESE OCTOPUS, HERRING FISH SASHIMI
Gỏi cá hồi, Bạch tuộc, Cá trích ép trứng

•

ASSORTED SUSHI, MAKI AND CALIFORNIA ROLL
Gỏi cá tươi và cơm cuộn kiểu Nhật

•

SERVED WITH SOY SAUCE, PICKLE GINGER & WASABI
Phục vụ cùng nước tương, gừng muối & mù tạt

Fresh Oyster Station 
- Quầy hàu tươi sống -

FRESH OYSTER
Hàu tươi sống

•

LIME WEDGES, THOUSAND ISLAND DRESSING, SHALLOT VINEGAR
Chanh, xốt ngàn đảo, giấm hành

Appetizer and Salad
- Khai vị & Sa lát -

JAPANESE SEAWEED SALAD WITH TOPING TOBICO
Sa lát rong biển với trứng cua

•

TROPICAL FRESH FRUIT SALAD WITH PONZU SAUCE
Sa lát trái cây nhiệt đới với xốt dầu chanh Nhật

•

PRAWNS SALAD WITH COCKTAIL SAUCE
Sa lát tôm với xốt cocktail



Soup
- Súp -

SEAWEED SOUP WITH CLAMS
Súp rong biển với ngao

•

CHINESE HERBAL CHICKEN SOUP
Canh gà hầm thuốc bắc

Steamed Dumpling Basket 
- Há cảo hấp -

BBQ PORK BUNS
Bánh bao xá xíu

•

SHRIMP & PORK DUMPLING
Xíu mại tôm thịt

•

FISH DUMPLING WITH SEAWEED
Xíu mại cá với tôm biển

•

SCALLOP & SHRIMP DUMPLING XO SAUCE
Há cảo sò với tôm xốt XO

•

PRAWNS DUMPLING
Há cảo tôm thịt

From The Land 
- Từ đất liền -

JAPANESE MEATS SKEWERS | XIÊN NƯỚNG NHẬT BẢN
•

ROLLS BEEF SIRLOIN WITH ASPARAGUS
Thăn bò cuộn măng tây

•

BBQ PORK BELLY WITH HONEY & SOY SAUCE
Ba chỉ heo nướng xì dầu & mật ong

•

GRILLED CHICKEN SKEWERS TERIYAKI
Gà xiên nướng xốt teriyaki

•



GRILLED COBIA WITH SALTED CHILI 
Cá cuộng xanh nướng muối ớt

•

ROASTED MULARD SERVICE WITH CONDIMENTS
Cà sáy quay giòn phục vụ cùng đồ cuốn

From The Ocean 
- Từ biển sâu -

Carving
- Quầy Carving -

GRILLED SEAFOOD PLATTER | KHAY HẢI SẢN NƯỚNG TỔNG HỢP
•

BLUE CRABS FARCI
Ghẹ xanh nhồi thịt

•

GRILLED BAY OYSTER WITH SPRING ONION OR BAKED OYSTER THERMIDOR
Hàu vịnh nướng mỡ hành hoặc Hàu bỏ lò phô mai

•

GRILLED PRAWNS
Tôm biển nướng

•

MARINATED SPICY CALAMARI SKEWERS
Mực ướp cay nướng

•

BAKED COMMON SCALLOP WITH SCALION IN FOIL
Thưng xốt mỡ hành bọc giấy bạc bỏ lò

•

SWEET CORN, LIME
Ngô ngọt, chanh

•

3 KINDS OF SIGNATURE SEAFOOD SAUCE
3 loại xốt dùng kèm hải sản

CHICKEN GIZZARD
Mề gà nướng

•

MUSHROOM AND OKRA SKEWERS
Nấm & đậu bắp xiên



Desserts
- Tráng miệng -

MANGO & COCONUT ENTREMETS
Bánh vị xoài và dừa

•

RED VELVET CAKE
Bánh nhung đỏ

•

GELATO
Quầy kem Ý

•

SEASONAL FRESH FRUIT
Trái cây tươi theo mùa

Japanese - Ramen Noodles Station
- Quầy mì ramen kiểu Nhật -

BOILED PORK, VEGETABLES, QUAIL EGG, FISH PIE,  BOILED EGG, SEAWEED, 
SPRING ONION, MUSHROOM, GINGER MINCED, RADISH MINCED, DIPPING SAUCE

Thịt ba chỉ luộc, rau, trứng cút, chả cá, trứng luộc, rong biển, 
hành hoa, nấm hương, gừng bào, củ cải bào, xốt mỳ kiểu Nhật

Live Dish
- Món trình diễn -

FRIED BANANAS FLAMBE WITH COCONUT ICE CREAM
Bánh chuối đốt rượu với kem dừa
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