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POACHED SEAFOOD STATION
Quầy Hải Sản Chần

FLOWER CRABS, WHITE PRAWNS, BLUE PRAWNS & GREEN MUSSELS
Ghẹ biển, tôm lớt, tôm càng xanh & vẹm xanh

SELECTION OF CONDIMENTS & SAUCES: CHILI SAUCE, LIME WEDGES, GREEN & RED CHILI, 
WASABI, COCKTAIL SAUCE

Các loại gia vị & xốt dùng kèm: Xốt ớt, chanh, ớt xanh, ớt đỏ, mù tạt Wasabi, xốt Cocktail

FRESH OYSTER BAR
Quầy Hàu Tươi Sống

NHA TRANG FRESH OYSTERS 
Hàu tươi Nha Trang 

SERVED WITH PICKLED GINGER, SOY SAUCE, WASABI, PERILLA LEAVES, LIME 
& VINAIGRETTE SAUCE

Dùng kèm gừng ngâm chua, xì dầu, mù tạt Wasabi, lá tía tô, chanh & xốt giấm

APPETIZERS & SALADS STATION
Quầy Khai Vị

SPICY SEAFOOD SALAD WITH GREEN MANGO
Gỏi xoài xanh hải sản chua cay

KOREAN BEEF JAPCHAE
Miến trộn thịt bò kiểu Hàn Quốc

TUNA CARPACCIO WITH ROCKET LEAVES, LEMON ZEST & SHAVED FENNEL
Sa lát Cá ngừ với rau Rocket, vỏ chanh bào & củ thì là

HEALTHY EGG & VEGETABLE SALAD WITH YOGURT
Sa lát trứng & rau củ với sữa chua

GRILLED VEGETABLE & MUSHROOM SALAD WITH AROMATIC HERBS
Sa lát rau củ nướng với thảo mộc hương & nấm

TOMATO STUFFED BURRATA WITH ITALIAN BASIL
Sa lát Phô mai Burrata với cà chua & lá húng Tây

FRESH SPRING ROLLS WITH PRAWNS & MANGO
Nem cuốn tôm xoài

FRESH PHO ROLLS WITH BEEF & GREEN HERBS
Phở cuốn thịt bò

PRAWN SALAD WITH COCKTAIL SAUCE
Sa lát tôm dùng kèm xốt Cocktail

“THE YACHT” BEEF WELLINGTON SERVICE AT THE TABLE 
BÒ MỸ CUỘN KIỂU “THE YACHT” PHỤC VỤ TẠI BÀN

JAPANESE STATION
Quầy Gỏi Cá Tươi & Cơm Cuộn Kiểu Nhật

ASSORTED SUSHI & CALIFORNIA ROLLS
Các loại sushi & cơm cuộn tổng hợp

SALMON, HERRING ROE, TUNA, OCTOPUS SASHIMI
Gỏi cá hồi, cá trích ép trứng, cá ngừ đại dương, bạch tuộc

SALAD BAR
Quầy Sa Lát Tự Chọn 

ROMAINE LETTUCE, VEGETABLE SPROUTS, SWEET CORN, QUAIL EGGS, CAPSICUM, BEETROOT, 
BABY CORN, RED RADISH, CHERRY TOMATOES, CUCUMBER & RED ONION

Xà lách Romaine, rau mầm, ngô ngọt, trứng cút, ớt chuông, củ dền, ngô bao tử, củ cải đỏ, cà chua bi, 
dưa chuột & hành tím

DRESSINGS: VINAIGRETTE, THOUSAND ISLAND, FRENCH, OLIVE OIL
Các loại xốt: xốt dầu giấm, xốt ngàn đảo, xốt kiểu Pháp, dầu ô liu 

MAIN COURSES
Quầy Món Chính 

GRILLED RED SNAPPER WITH CAPER & OLIVE SAUCE
Cá hồng nướng dùng kèm xốt nụ bạch hoa & quả ô liu

MALAYSIAN SLOW-COOKED BEEF RENDANG
Bò hầm xốt cà ri kiểu Malaysia

BRAISED RIVER SNAILS WITH FERMENTED RICE SAUCE
Ốc mít nấu mẻ

CHICKEN IN MUSHROOM CREAM SAUCE WITH BASIL OIL
Thịt gà xốt kem nấm & dầu húng Tây

SPAGHETTI WITH MEATBALLS
Mỳ Ý bò viên

SAUTÉED BROCCOLI & CAULIFLOWER WITH GARLIC
Súp lơ xanh & súp lơ trắng xào tỏi

CHAR SIU FRIED RICE
Cơm chiên xá xíu

DIM SUM STATION
Quầy Đồ Hấp Trung Hoa 

SHRIMP DUMPLINGS
Há cảo tôm

HALONG BBQ CORNER
Quầy Đồ Nướng Hạ Long 

GRILLED BEEF TOP BLADE
Thăn vai bò nướng

KOREAN STYLE GRILLED PORK BELLY
Thịt ba chỉ nướng kiểu Hàn Quốc

GRILLED PRAWNS & BABY OCTOPUS
Tôm biển, bạch tuộc nướng

GRILLED SAUSAGES
Xúc xích nướng

GRILLED OYSTERS WITH SCALLION OIL
Hàu nướng mỡ hành

GRILLED OYSTERS WITH CHEESE
Hàu nướng phô mai

GRILLED VEGETABLES
Rau củ nướng

STEAK FRIES
Khoai tây chiên

CARVING STATION
Quầy Chef Cắt

ROASTED US BEEF WITH BLACK PEPPERCORN SAUCE
Bò Mỹ nướng nguyên khối dùng kèm xốt tiêu đen

SERVED WITH ROASTED POTATOES
Dùng kèm khoai tây bỏ lò

COLD CUTS & CHEESE STATION
Quầy Thịt Nguội & Phô Mai 

CHEF’S SELECTION OF COLD CUTS & PATE WITH GHERKINS & OLIVES 
Khay thịt nguội & Pate tổng hợp dùng kèm dưa chuột muối & quả ô liu 

INTERNATIONAL CHEESE BOARD: BLUE, EMMENTAL, BRIE 
Đĩa phô mai tổng hợp: Phô mai Blue, Emmental & Brie 

SERVED WITH GRAPES, CASHEWS, RAISINS
Dùng kèm nho tươi, hạt điều, nho khô

LIVE RAMEN STATION
Quầy Mỳ Ramen 

MISO RAMEN WITH CHASHU PORK
Mỳ Ramen Miso dùng kèm thịt heo hầm kiểu Nhật

INGREDIENTS: CHASHU PORK, AJITSUKE TAMAGO, NARUTOMAKI, NORI, WOOD EAR MUSHROOMS, 
BOK CHOY, SPRING ONION & RAMEN NOODLES

Nguyên liệu: Thịt heo hầm, trứng lòng đào ngâm tương, chả cá Nhật, rong biển, mộc nhĩ, cải thìa, 
hành hoa & mỳ Ramen

SOUP STATION
Quầy Súp

SEA CUCUMBER & SEAFOOD SOUP
Súp hải sâm & hải sản

ENGLAND CLAM CHOWDER
Súp kem nghêu kiểu Anh

ITALIAN PIZZA STATION
Quầy Pizza Ý 

MARGHERITA PIZZA
Pizza phô mai & xốt cà chua truyền thống

MEAT LOVER PIZZA
Pizza 5 loại thịt thượng hạng

DESSERT STATION
Quầy Tráng Miệng

PASSION FRUIT & COCONUT PANNA COTTA VERRINE
Panna Cotta chanh dây & dừa

STRAWBERRY & LYCHEE PAVLOVA OR MACARON
Bánh Pavlova hoặc Macaron dâu tây & vải

HONEY MEDOVIK CAKE
Bánh mật ong Medovik ngàn lớp

YUZU MOJITO ENTREMET CAKE
Bánh kem mousse chanh Yuzu & bạc hà

RASPBERRY OPERA CAKE
Bánh Opera vị mâm xôi

PINEAPPLE CARAMEL PUFF PASTRY TART
Bánh dứa caramel ngàn lớp

MIXED FRUIT SAVARIN
Bánh Savarin ngâm si rô dùng kèm trái cây tươi

MIXED FRUIT YOGURT
Sữa chua trái cây

BANANA FRITTERS WITH ICE CREAM (LIVE STATION)
Chuối chiên giòn dùng kèm kem tươi (Phục vụ tại chỗ)

ASSORTED VIETNAMESE SWEET SOUPS (TAPIOCA, RED BEAN & LOTUS SEED)
Chè Việt Nam các loại (Chè trân châu, chè đậu đỏ, chè hạt sen)

SEASONAL TROPICAL FRUITS
Trái cây tươi theo mùa 

WATERMELON JUICE
Nước dưa hấu

ICE CREAM
Kem

MINERAL WATER
Nước suối
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HONEY MEDOVIK CAKE
Bánh mật ong Medovik ngàn lớp

YUZU MOJITO ENTREMET CAKE
Bánh kem mousse chanh Yuzu & bạc hà

RASPBERRY OPERA CAKE
Bánh Opera vị mâm xôi

PINEAPPLE CARAMEL PUFF PASTRY TART
Bánh dứa caramel ngàn lớp

MIXED FRUIT SAVARIN
Bánh Savarin ngâm si rô dùng kèm trái cây tươi

MIXED FRUIT YOGURT
Sữa chua trái cây

BANANA FRITTERS WITH ICE CREAM (LIVE STATION)
Chuối chiên giòn dùng kèm kem tươi (Phục vụ tại chỗ)

ASSORTED VIETNAMESE SWEET SOUPS (TAPIOCA, RED BEAN & LOTUS SEED)
Chè Việt Nam các loại (Chè trân châu, chè đậu đỏ, chè hạt sen)

SEASONAL TROPICAL FRUITS
Trái cây tươi theo mùa 

WATERMELON JUICE
Nước dưa hấu

ICE CREAM
Kem

MINERAL WATER
Nước suối



POACHED SEAFOOD STATION
Quầy Hải Sản Chần

FLOWER CRABS, WHITE PRAWNS, BLUE PRAWNS & GREEN MUSSELS
Ghẹ biển, tôm lớt, tôm càng xanh & vẹm xanh

SELECTION OF CONDIMENTS & SAUCES: CHILI SAUCE, LIME WEDGES, GREEN & RED CHILI, 
WASABI, COCKTAIL SAUCE

Các loại gia vị & xốt dùng kèm: Xốt ớt, chanh, ớt xanh, ớt đỏ, mù tạt Wasabi, xốt Cocktail

FRESH OYSTER BAR
Quầy Hàu Tươi Sống

NHA TRANG FRESH OYSTERS 
Hàu tươi Nha Trang 

SERVED WITH PICKLED GINGER, SOY SAUCE, WASABI, PERILLA LEAVES, LIME 
& VINAIGRETTE SAUCE

Dùng kèm gừng ngâm chua, xì dầu, mù tạt Wasabi, lá tía tô, chanh & xốt giấm

APPETIZERS & SALADS STATION
Quầy Khai Vị

SPICY SEAFOOD SALAD WITH GREEN MANGO
Gỏi xoài xanh hải sản chua cay

KOREAN BEEF JAPCHAE
Miến trộn thịt bò kiểu Hàn Quốc

TUNA CARPACCIO WITH ROCKET LEAVES, LEMON ZEST & SHAVED FENNEL
Sa lát Cá ngừ với rau Rocket, vỏ chanh bào & củ thì là

HEALTHY EGG & VEGETABLE SALAD WITH YOGURT
Sa lát trứng & rau củ với sữa chua

GRILLED VEGETABLE & MUSHROOM SALAD WITH AROMATIC HERBS
Sa lát rau củ nướng với thảo mộc hương & nấm

TOMATO STUFFED BURRATA WITH ITALIAN BASIL
Sa lát Phô mai Burrata với cà chua & lá húng Tây

FRESH SPRING ROLLS WITH PRAWNS & MANGO
Nem cuốn tôm xoài

FRESH PHO ROLLS WITH BEEF & GREEN HERBS
Phở cuốn thịt bò

PRAWN SALAD WITH COCKTAIL SAUCE
Sa lát tôm dùng kèm xốt Cocktail

JAPANESE STATION
Quầy Gỏi Cá Tươi & Cơm Cuộn Kiểu Nhật

ASSORTED SUSHI & CALIFORNIA ROLLS
Các loại sushi & cơm cuộn tổng hợp

SALMON, HERRING ROE, TUNA, OCTOPUS SASHIMI
Gỏi cá hồi, cá trích ép trứng, cá ngừ đại dương, bạch tuộc

SALAD BAR
Quầy Sa Lát Tự Chọn 

ROMAINE LETTUCE, VEGETABLE SPROUTS, SWEET CORN, QUAIL EGGS, CAPSICUM, BEETROOT, 
BABY CORN, RED RADISH, CHERRY TOMATOES, CUCUMBER & RED ONION

Xà lách Romaine, rau mầm, ngô ngọt, trứng cút, ớt chuông, củ dền, ngô bao tử, củ cải đỏ, cà chua bi, 
dưa chuột & hành tím

DRESSINGS: VINAIGRETTE, THOUSAND ISLAND, FRENCH, OLIVE OIL
Các loại xốt: xốt dầu giấm, xốt ngàn đảo, xốt kiểu Pháp, dầu ô liu 

MAIN COURSES
Quầy Món Chính 

GRILLED RED SNAPPER WITH CAPER & OLIVE SAUCE
Cá hồng nướng dùng kèm xốt nụ bạch hoa & quả ô liu

MALAYSIAN SLOW-COOKED BEEF RENDANG
Bò hầm xốt cà ri kiểu Malaysia

BRAISED RIVER SNAILS WITH FERMENTED RICE SAUCE
Ốc mít nấu mẻ

CHICKEN IN MUSHROOM CREAM SAUCE WITH BASIL OIL
Thịt gà xốt kem nấm & dầu húng Tây

SPAGHETTI WITH MEATBALLS
Mỳ Ý bò viên

SAUTÉED BROCCOLI & CAULIFLOWER WITH GARLIC
Súp lơ xanh & súp lơ trắng xào tỏi

CHAR SIU FRIED RICE
Cơm chiên xá xíu

DIM SUM STATION
Quầy Đồ Hấp Trung Hoa 

SHRIMP DUMPLINGS
Há cảo tôm

HALONG BBQ CORNER
Quầy Đồ Nướng Hạ Long 

GRILLED BEEF TOP BLADE
Thăn vai bò nướng

KOREAN STYLE GRILLED PORK BELLY
Thịt ba chỉ nướng kiểu Hàn Quốc

GRILLED PRAWNS & BABY OCTOPUS
Tôm biển, bạch tuộc nướng

GRILLED SAUSAGES
Xúc xích nướng

GRILLED OYSTERS WITH SCALLION OIL
Hàu nướng mỡ hành

GRILLED OYSTERS WITH CHEESE
Hàu nướng phô mai

GRILLED VEGETABLES
Rau củ nướng

STEAK FRIES
Khoai tây chiên

CARVING STATION
Quầy Chef Cắt

ROASTED US BEEF WITH BLACK PEPPERCORN SAUCE
Bò Mỹ nướng nguyên khối dùng kèm xốt tiêu đen

SERVED WITH ROASTED POTATOES
Dùng kèm khoai tây bỏ lò

COLD CUTS & CHEESE STATION
Quầy Thịt Nguội & Phô Mai 

CHEF’S SELECTION OF COLD CUTS & PATE WITH GHERKINS & OLIVES 
Khay thịt nguội & Pate tổng hợp dùng kèm dưa chuột muối & quả ô liu 

INTERNATIONAL CHEESE BOARD: BLUE, EMMENTAL, BRIE 
Đĩa phô mai tổng hợp: Phô mai Blue, Emmental & Brie 

SERVED WITH GRAPES, CASHEWS, RAISINS
Dùng kèm nho tươi, hạt điều, nho khô

LIVE RAMEN STATION
Quầy Mỳ Ramen 

MISO RAMEN WITH CHASHU PORK
Mỳ Ramen Miso dùng kèm thịt heo hầm kiểu Nhật

INGREDIENTS: CHASHU PORK, AJITSUKE TAMAGO, NARUTOMAKI, NORI, WOOD EAR MUSHROOMS, 
BOK CHOY, SPRING ONION & RAMEN NOODLES

Nguyên liệu: Thịt heo hầm, trứng lòng đào ngâm tương, chả cá Nhật, rong biển, mộc nhĩ, cải thìa, 
hành hoa & mỳ Ramen

SOUP STATION
Quầy Súp

SEA CUCUMBER & SEAFOOD SOUP
Súp hải sâm & hải sản

ENGLAND CLAM CHOWDER
Súp kem nghêu kiểu Anh

ITALIAN PIZZA STATION
Quầy Pizza Ý 

MARGHERITA PIZZA
Pizza phô mai & xốt cà chua truyền thống

MEAT LOVER PIZZA
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ICE CREAM
Kem

MINERAL WATER
Nước suối
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