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JAPANESE FOOD STATION 
Quầy ẩm thực Nhật Bản 

Assorted sushi, California rolls   
Cơm cuộn kiểu Nhật 

Salmon, herring fish, tuna sashimi 
Gỏi cá hồi, cá trích ép trứng, cá ngừ đại dương

STEAMED SEAFOOD LIVE STATION
QUẦY HẢI SẢN HẤP 

Prawns with lemongrass & sapphire beer 
Tôm hấp bia sả

Steamed river snail with fermented rice
& betel leaves 
Ốc mít hấp mẻ lá lốt 

Steamed squid with lemongrass & lime leaves 
Mực hấp sả lá chanh 

CAJUN SEAFOOD
Quầy hải sản Cajun 

Ocean prawn, green mussel, flower crab, 
dual-shell clams, corn, sausage, potatoes

Tôm biển, vẹm xanh, ghẹ, ngao hai cồi, ngô, xúc xích, khoai tây 

ASSORTED SALAD STATION 
Quầy sa lát

Seasonal lettuce, carrot, bell pepper, cucumber, 
cherry tomatoes, okra, corn, broccoli & 

cauliflower 
Các loại xà lách, cà rốt, ớt Đà Lạt, dưa chuột, cà chua bi, đậu bắp, 

ngô hạt, súp lơ xanh, súp lơ trắng

SATURDAY DINNER BUFFET est
ay
oƒ the

Dressing: Balsamic, vinaigrette, thousand island, 
French dressing, extra virgin olive oil, red wine 

vinegar 
Giấm balsamic, dầu giấm, xốt ngàn đảo, xốt Pháp, dầu ô liu, 

giấm rượu vang đỏ 

APPETIZERS & SALAD
KHAI VỊ & SA LÁT 

Caprese salad of baby tomatoes with 
mozzarella cheese 

Sa lát phô mai tươi với cà chua bao tử 

Tropical fruits salad with almond flakes 
Sa lát trái cây với hạnh nhân 

Sweet & sour jellyfish with green mango & red 
onion 

Nộm sứa chua ngọt với xoài xanh & hành tím 

Shredded chicken salad with aromatic herbs 
Nộm gà xé phay với thảo mộc hương 

Fresh Spring rolls with Shrimp & herbs 
Nem tươi cuốn với tôm & rau thơm 

SOUPS
Súp

Crab Soup with shitake mushroom 
Súp cua nấu nấm đông cô 

Creamy pumpkin soup 
Súp kem bí đỏ 

Home baked bread rolls & baguettes served 
with butter 

Các loại bánh mì tươi dùng kèm với bơ 

MAIN DISHES
Món chính

Sauteed flower crab with tamarind sauce 
Ghẹ rang me 

Grilled fish fillet with teriyaki sauce 
Cá nướng với xốt xì dầu Nhật 

Wok-fried tiger prawns with salted egg yolk 
sauce 

Tôm sú xốt trứng muối 

Steamed river snail patties in bamboo 
Chả ốc nhồi ống tre 

Malaysian slow cook beef rendang 
Bò hầm xốt cà ri kiểu Malaysia 

Fried chicken wings with local Cai Rong fish 
sauce 

Cánh gà chiên mắm Cái Rồng 

Baked pasta gratin with bolognese sauce & 
mozzarella cheese 

Mì Ý bỏ lò với xốt bò băm & phô mai mozzarella 

Wok-fried seasonal vegetables with garlic
Rau theo mùa xào tỏi 

Seafood fried rice 
Cơm rang hải sản 

STEAMED DIMSUM
Quầy bánh bao & há cảo hấp kiểu Trung Quốc 

Shrimp dumpling, pork & mushroom dumpling, 
BBQ pork bun  

Há cảo tôm, thịt nấm, bánh bao nhân xá xíu 

BBQ STATION 
Quầy đồ nướng

Marinade BBQ pork spareribs
Sườn heo xốt BBQ

Crispy pork leg
chân giò chiên giòn

Marinated prawns
tôm nướng

Bake oyster with spring onion & Cheese  
Hàu nướng mỡ hành & phô mai 

CARVING STATION
QUẦY CARVING

Sauteed baby clams with shrimp crackers 
Hến xúc phồng tôm 

French fries 
Khoai tây chiên 

Taro cake
Khoai môn chiên 

TDITIONAL CB MEAT & BEEF 
TENDER 

Quầy bún riêu cua bắp bò 

Crab meat, sliced beef tender, pork pie 
Thịt ghẹ, bắp bò, giò heo 

Banana blossom, mix herbs, fried tofu, rice 
noodles & condiments 

Hoa chuối, rau thơm, đậu phụ chiên, bún & các loại xốt, ớt dùng kèm 

DESSERTS STATION
Quầy tráng miệng

Panda & passion fruit rolls 
Bánh lá thơm & chanh dây cuộn 

Mango cheesecake 
Bánh ngọt vị xoài phô mai 

Opera cake 
Bánh Opera 

Crème Brûlée
Kem Cháy 

Italian tiramisu 
Bánh kem vị cà phê

Red velvet cake 
Bánh nhung đỏ 

Selection of Vietnamese sweet soup: baba soup, 
red bean soup, lotus soup 

Các loại chè Việt Nam: Chè bà ba, chè đậu đỏ, chè hạt sen 

Fruit yogurt 
Sữa chua trái cây 

Seasonal fresh fruits 
Trái cây theo mùa 



JAPANESE FOOD STATION 
Quầy ẩm thực Nhật Bản 

Assorted sushi, California rolls   
Cơm cuộn kiểu Nhật 

Salmon, herring fish, tuna sashimi 
Gỏi cá hồi, cá trích ép trứng, cá ngừ đại dương

STEAMED SEAFOOD LIVE STATION
QUẦY HẢI SẢN HẤP 

Prawns with lemongrass & sapphire beer 
Tôm hấp bia sả

Steamed river snail with fermented rice
& betel leaves 
Ốc mít hấp mẻ lá lốt 

Steamed squid with lemongrass & lime leaves 
Mực hấp sả lá chanh 

CAJUN SEAFOOD
Quầy hải sản Cajun 

Ocean prawn, green mussel, flower crab, 
dual-shell clams, corn, sausage, potatoes

Tôm biển, vẹm xanh, ghẹ, ngao hai cồi, ngô, xúc xích, khoai tây 

ASSORTED SALAD STATION 
Quầy sa lát

Seasonal lettuce, carrot, bell pepper, cucumber, 
cherry tomatoes, okra, corn, broccoli & 

cauliflower 
Các loại xà lách, cà rốt, ớt Đà Lạt, dưa chuột, cà chua bi, đậu bắp, 

ngô hạt, súp lơ xanh, súp lơ trắng

SATURDAY DINNER BUFFET est
ay
oƒ the

Dressing: Balsamic, vinaigrette, thousand island, 
French dressing, extra virgin olive oil, red wine 

vinegar 
Giấm balsamic, dầu giấm, xốt ngàn đảo, xốt Pháp, dầu ô liu, 

giấm rượu vang đỏ 

APPETIZERS & SALAD
KHAI VỊ & SA LÁT 

Caprese salad of baby tomatoes with 
mozzarella cheese 

Sa lát phô mai tươi với cà chua bao tử 

Tropical fruits salad with almond flakes 
Sa lát trái cây với hạnh nhân 

Sweet & sour jellyfish with green mango & red 
onion 

Nộm sứa chua ngọt với xoài xanh & hành tím 

Shredded chicken salad with aromatic herbs 
Nộm gà xé phay với thảo mộc hương 

Fresh Spring rolls with Shrimp & herbs 
Nem tươi cuốn với tôm & rau thơm 

SOUPS
Súp

Crab Soup with shitake mushroom 
Súp cua nấu nấm đông cô 

Creamy pumpkin soup 
Súp kem bí đỏ 

Home baked bread rolls & baguettes served 
with butter 

Các loại bánh mì tươi dùng kèm với bơ 

MAIN DISHES
Món chính

Sauteed flower crab with tamarind sauce 
Ghẹ rang me 

Grilled fish fillet with teriyaki sauce 
Cá nướng với xốt xì dầu Nhật 

Wok-fried tiger prawns with salted egg yolk 
sauce 

Tôm sú xốt trứng muối 

Steamed river snail patties in bamboo 
Chả ốc nhồi ống tre 

Malaysian slow cook beef rendang 
Bò hầm xốt cà ri kiểu Malaysia 

Fried chicken wings with local Cai Rong fish 
sauce 

Cánh gà chiên mắm Cái Rồng 

Baked pasta gratin with bolognese sauce & 
mozzarella cheese 

Mì Ý bỏ lò với xốt bò băm & phô mai mozzarella 

Wok-fried seasonal vegetables with garlic
Rau theo mùa xào tỏi 

Seafood fried rice 
Cơm rang hải sản 

STEAMED DIMSUM
Quầy bánh bao & há cảo hấp kiểu Trung Quốc 

Shrimp dumpling, pork & mushroom dumpling, 
BBQ pork bun  

Há cảo tôm, thịt nấm, bánh bao nhân xá xíu 

BBQ STATION 
Quầy đồ nướng

Marinade BBQ pork spareribs
Sườn heo xốt BBQ

Crispy pork leg
chân giò chiên giòn

Marinated prawns
tôm nướng

Bake oyster with spring onion & Cheese  
Hàu nướng mỡ hành & phô mai 

CARVING STATION
QUẦY CARVING

Sauteed baby clams with shrimp crackers 
Hến xúc phồng tôm 

French fries 
Khoai tây chiên 

Taro cake
Khoai môn chiên 

TDITIONAL CB MEAT & BEEF 
TENDER 

Quầy bún riêu cua bắp bò 

Crab meat, sliced beef tender, pork pie 
Thịt ghẹ, bắp bò, giò heo 

Banana blossom, mix herbs, fried tofu, rice 
noodles & condiments 

Hoa chuối, rau thơm, đậu phụ chiên, bún & các loại xốt, ớt dùng kèm 

DESSERTS STATION
Quầy tráng miệng

Panda & passion fruit rolls 
Bánh lá thơm & chanh dây cuộn 

Mango cheesecake 
Bánh ngọt vị xoài phô mai 

Opera cake 
Bánh Opera 

Crème Brûlée
Kem Cháy 

Italian tiramisu 
Bánh kem vị cà phê

Red velvet cake 
Bánh nhung đỏ 

Selection of Vietnamese sweet soup: baba soup, 
red bean soup, lotus soup 

Các loại chè Việt Nam: Chè bà ba, chè đậu đỏ, chè hạt sen 

Fruit yogurt 
Sữa chua trái cây 

Seasonal fresh fruits 
Trái cây theo mùa 



JAPANESE FOOD STATION 
Quầy ẩm thực Nhật Bản 

Assorted sushi, California rolls   
Cơm cuộn kiểu Nhật 

Salmon, herring fish, tuna sashimi 
Gỏi cá hồi, cá trích ép trứng, cá ngừ đại dương

STEAMED SEAFOOD LIVE STATION
QUẦY HẢI SẢN HẤP 

Prawns with lemongrass & sapphire beer 
Tôm hấp bia sả

Steamed river snail with fermented rice
& betel leaves 
Ốc mít hấp mẻ lá lốt 

Steamed squid with lemongrass & lime leaves 
Mực hấp sả lá chanh 

CAJUN SEAFOOD
Quầy hải sản Cajun 

Ocean prawn, green mussel, flower crab, 
dual-shell clams, corn, sausage, potatoes

Tôm biển, vẹm xanh, ghẹ, ngao hai cồi, ngô, xúc xích, khoai tây 

ASSORTED SALAD STATION 
Quầy sa lát

Seasonal lettuce, carrot, bell pepper, cucumber, 
cherry tomatoes, okra, corn, broccoli & 

cauliflower 
Các loại xà lách, cà rốt, ớt Đà Lạt, dưa chuột, cà chua bi, đậu bắp, 

ngô hạt, súp lơ xanh, súp lơ trắng

SATURDAY DINNER BUFFET est
ay
oƒ the

Dressing: Balsamic, vinaigrette, thousand island, 
French dressing, extra virgin olive oil, red wine 

vinegar 
Giấm balsamic, dầu giấm, xốt ngàn đảo, xốt Pháp, dầu ô liu, 

giấm rượu vang đỏ 

APPETIZERS & SALAD
KHAI VỊ & SA LÁT 

Caprese salad of baby tomatoes with 
mozzarella cheese 

Sa lát phô mai tươi với cà chua bao tử 

Tropical fruits salad with almond flakes 
Sa lát trái cây với hạnh nhân 

Sweet & sour jellyfish with green mango & red 
onion 

Nộm sứa chua ngọt với xoài xanh & hành tím 

Shredded chicken salad with aromatic herbs 
Nộm gà xé phay với thảo mộc hương 

Fresh Spring rolls with Shrimp & herbs 
Nem tươi cuốn với tôm & rau thơm 

SOUPS
Súp

Crab Soup with shitake mushroom 
Súp cua nấu nấm đông cô 

Creamy pumpkin soup 
Súp kem bí đỏ 

Home baked bread rolls & baguettes served 
with butter 

Các loại bánh mì tươi dùng kèm với bơ 

MAIN DISHES
Món chính

Sauteed flower crab with tamarind sauce 
Ghẹ rang me 

Grilled fish fillet with teriyaki sauce 
Cá nướng với xốt xì dầu Nhật 

Wok-fried tiger prawns with salted egg yolk 
sauce 

Tôm sú xốt trứng muối 

Steamed river snail patties in bamboo 
Chả ốc nhồi ống tre 

Malaysian slow cook beef rendang 
Bò hầm xốt cà ri kiểu Malaysia 

Fried chicken wings with local Cai Rong fish 
sauce 

Cánh gà chiên mắm Cái Rồng 

Baked pasta gratin with bolognese sauce & 
mozzarella cheese 

Mì Ý bỏ lò với xốt bò băm & phô mai mozzarella 

Wok-fried seasonal vegetables with garlic
Rau theo mùa xào tỏi 

Seafood fried rice 
Cơm rang hải sản 

STEAMED DIMSUM
Quầy bánh bao & há cảo hấp kiểu Trung Quốc 

Shrimp dumpling, pork & mushroom dumpling, 
BBQ pork bun  

Há cảo tôm, thịt nấm, bánh bao nhân xá xíu 

BBQ STATION 
Quầy đồ nướng

Marinade BBQ pork spareribs
Sườn heo xốt BBQ

Crispy pork leg
chân giò chiên giòn

Marinated prawns
tôm nướng

Bake oyster with spring onion & Cheese  
Hàu nướng mỡ hành & phô mai 

CARVING STATION
QUẦY CARVING

Sauteed baby clams with shrimp crackers 
Hến xúc phồng tôm 

French fries 
Khoai tây chiên 

Taro cake
Khoai môn chiên 

TDITIONAL CB MEAT & BEEF 
TENDER 

Quầy bún riêu cua bắp bò 

Crab meat, sliced beef tender, pork pie 
Thịt ghẹ, bắp bò, giò heo 

Banana blossom, mix herbs, fried tofu, rice 
noodles & condiments 

Hoa chuối, rau thơm, đậu phụ chiên, bún & các loại xốt, ớt dùng kèm 

DESSERTS STATION
Quầy tráng miệng

Panda & passion fruit rolls 
Bánh lá thơm & chanh dây cuộn 

Mango cheesecake 
Bánh ngọt vị xoài phô mai 

Opera cake 
Bánh Opera 

Crème Brûlée
Kem Cháy 

Italian tiramisu 
Bánh kem vị cà phê

Red velvet cake 
Bánh nhung đỏ 

Selection of Vietnamese sweet soup: baba soup, 
red bean soup, lotus soup 

Các loại chè Việt Nam: Chè bà ba, chè đậu đỏ, chè hạt sen 

Fruit yogurt 
Sữa chua trái cây 

Seasonal fresh fruits 
Trái cây theo mùa 



JAPANESE FOOD STATION 
Quầy ẩm thực Nhật Bản 

Assorted sushi, California rolls   
Cơm cuộn kiểu Nhật 

Salmon, herring fish, tuna sashimi 
Gỏi cá hồi, cá trích ép trứng, cá ngừ đại dương

STEAMED SEAFOOD LIVE STATION
QUẦY HẢI SẢN HẤP 

Prawns with lemongrass & sapphire beer 
Tôm hấp bia sả

Steamed river snail with fermented rice
& betel leaves 
Ốc mít hấp mẻ lá lốt 

Steamed squid with lemongrass & lime leaves 
Mực hấp sả lá chanh 

CAJUN SEAFOOD
Quầy hải sản Cajun 

Ocean prawn, green mussel, flower crab, 
dual-shell clams, corn, sausage, potatoes

Tôm biển, vẹm xanh, ghẹ, ngao hai cồi, ngô, xúc xích, khoai tây 

ASSORTED SALAD STATION 
Quầy sa lát

Seasonal lettuce, carrot, bell pepper, cucumber, 
cherry tomatoes, okra, corn, broccoli & 

cauliflower 
Các loại xà lách, cà rốt, ớt Đà Lạt, dưa chuột, cà chua bi, đậu bắp, 

ngô hạt, súp lơ xanh, súp lơ trắng

SATURDAY DINNER BUFFET est
ay
oƒ the

Dressing: Balsamic, vinaigrette, thousand island, 
French dressing, extra virgin olive oil, red wine 

vinegar 
Giấm balsamic, dầu giấm, xốt ngàn đảo, xốt Pháp, dầu ô liu, 

giấm rượu vang đỏ 

APPETIZERS & SALAD
KHAI VỊ & SA LÁT 

Caprese salad of baby tomatoes with 
mozzarella cheese 

Sa lát phô mai tươi với cà chua bao tử 

Tropical fruits salad with almond flakes 
Sa lát trái cây với hạnh nhân 

Sweet & sour jellyfish with green mango & red 
onion 

Nộm sứa chua ngọt với xoài xanh & hành tím 

Shredded chicken salad with aromatic herbs 
Nộm gà xé phay với thảo mộc hương 

Fresh Spring rolls with Shrimp & herbs 
Nem tươi cuốn với tôm & rau thơm 

SOUPS
Súp

Crab Soup with shitake mushroom 
Súp cua nấu nấm đông cô 

Creamy pumpkin soup 
Súp kem bí đỏ 

Home baked bread rolls & baguettes served 
with butter 

Các loại bánh mì tươi dùng kèm với bơ 

MAIN DISHES
Món chính

Sauteed flower crab with tamarind sauce 
Ghẹ rang me 

Grilled fish fillet with teriyaki sauce 
Cá nướng với xốt xì dầu Nhật 

Wok-fried tiger prawns with salted egg yolk 
sauce 

Tôm sú xốt trứng muối 

Steamed river snail patties in bamboo 
Chả ốc nhồi ống tre 

Malaysian slow cook beef rendang 
Bò hầm xốt cà ri kiểu Malaysia 

Fried chicken wings with local Cai Rong fish 
sauce 

Cánh gà chiên mắm Cái Rồng 

Baked pasta gratin with bolognese sauce & 
mozzarella cheese 

Mì Ý bỏ lò với xốt bò băm & phô mai mozzarella 

Wok-fried seasonal vegetables with garlic
Rau theo mùa xào tỏi 

Seafood fried rice 
Cơm rang hải sản 

STEAMED DIMSUM
Quầy bánh bao & há cảo hấp kiểu Trung Quốc 

Shrimp dumpling, pork & mushroom dumpling, 
BBQ pork bun  

Há cảo tôm, thịt nấm, bánh bao nhân xá xíu 

BBQ STATION 
Quầy đồ nướng

Marinade BBQ pork spareribs
Sườn heo xốt BBQ

Crispy pork leg
chân giò chiên giòn

Marinated prawns
tôm nướng

Bake oyster with spring onion & Cheese  
Hàu nướng mỡ hành & phô mai 

CARVING STATION
QUẦY CARVING

Sauteed baby clams with shrimp crackers 
Hến xúc phồng tôm 

French fries 
Khoai tây chiên 

Taro cake
Khoai môn chiên 

TDITIONAL CB MEAT & BEEF 
TENDER 

Quầy bún riêu cua bắp bò 

Crab meat, sliced beef tender, pork pie 
Thịt ghẹ, bắp bò, giò heo 

Banana blossom, mix herbs, fried tofu, rice 
noodles & condiments 

Hoa chuối, rau thơm, đậu phụ chiên, bún & các loại xốt, ớt dùng kèm 

DESSERTS STATION
Quầy tráng miệng

Panda & passion fruit rolls 
Bánh lá thơm & chanh dây cuộn 

Mango cheesecake 
Bánh ngọt vị xoài phô mai 

Opera cake 
Bánh Opera 

Crème Brûlée
Kem Cháy 

Italian tiramisu 
Bánh kem vị cà phê

Red velvet cake 
Bánh nhung đỏ 

Selection of Vietnamese sweet soup: baba soup, 
red bean soup, lotus soup 

Các loại chè Việt Nam: Chè bà ba, chè đậu đỏ, chè hạt sen 

Fruit yogurt 
Sữa chua trái cây 

Seasonal fresh fruits 
Trái cây theo mùa 



JAPANESE FOOD STATION 
Quầy ẩm thực Nhật Bản 

Assorted sushi, California rolls   
Cơm cuộn kiểu Nhật 

Salmon, herring fish, tuna sashimi 
Gỏi cá hồi, cá trích ép trứng, cá ngừ đại dương

STEAMED SEAFOOD LIVE STATION
QUẦY HẢI SẢN HẤP 

Prawns with lemongrass & sapphire beer 
Tôm hấp bia sả

Steamed river snail with fermented rice
& betel leaves 
Ốc mít hấp mẻ lá lốt 

Steamed squid with lemongrass & lime leaves 
Mực hấp sả lá chanh 

CAJUN SEAFOOD
Quầy hải sản Cajun 

Ocean prawn, green mussel, flower crab, 
dual-shell clams, corn, sausage, potatoes

Tôm biển, vẹm xanh, ghẹ, ngao hai cồi, ngô, xúc xích, khoai tây 

ASSORTED SALAD STATION 
Quầy sa lát

Seasonal lettuce, carrot, bell pepper, cucumber, 
cherry tomatoes, okra, corn, broccoli & 

cauliflower 
Các loại xà lách, cà rốt, ớt Đà Lạt, dưa chuột, cà chua bi, đậu bắp, 

ngô hạt, súp lơ xanh, súp lơ trắng

SATURDAY DINNER BUFFET est
ay
oƒ the

Dressing: Balsamic, vinaigrette, thousand island, 
French dressing, extra virgin olive oil, red wine 

vinegar 
Giấm balsamic, dầu giấm, xốt ngàn đảo, xốt Pháp, dầu ô liu, 

giấm rượu vang đỏ 

APPETIZERS & SALAD
KHAI VỊ & SA LÁT 

Caprese salad of baby tomatoes with 
mozzarella cheese 

Sa lát phô mai tươi với cà chua bao tử 

Tropical fruits salad with almond flakes 
Sa lát trái cây với hạnh nhân 

Sweet & sour jellyfish with green mango & red 
onion 

Nộm sứa chua ngọt với xoài xanh & hành tím 

Shredded chicken salad with aromatic herbs 
Nộm gà xé phay với thảo mộc hương 

Fresh Spring rolls with Shrimp & herbs 
Nem tươi cuốn với tôm & rau thơm 

SOUPS
Súp

Crab Soup with shitake mushroom 
Súp cua nấu nấm đông cô 

Creamy pumpkin soup 
Súp kem bí đỏ 

Home baked bread rolls & baguettes served 
with butter 

Các loại bánh mì tươi dùng kèm với bơ 

MAIN DISHES
Món chính

Sauteed flower crab with tamarind sauce 
Ghẹ rang me 

Grilled fish fillet with teriyaki sauce 
Cá nướng với xốt xì dầu Nhật 

Wok-fried tiger prawns with salted egg yolk 
sauce 

Tôm sú xốt trứng muối 

Steamed river snail patties in bamboo 
Chả ốc nhồi ống tre 

Malaysian slow cook beef rendang 
Bò hầm xốt cà ri kiểu Malaysia 

Fried chicken wings with local Cai Rong fish 
sauce 

Cánh gà chiên mắm Cái Rồng 

Baked pasta gratin with bolognese sauce & 
mozzarella cheese 

Mì Ý bỏ lò với xốt bò băm & phô mai mozzarella 

Wok-fried seasonal vegetables with garlic
Rau theo mùa xào tỏi 

Seafood fried rice 
Cơm rang hải sản 

STEAMED DIMSUM
Quầy bánh bao & há cảo hấp kiểu Trung Quốc 

Shrimp dumpling, pork & mushroom dumpling, 
BBQ pork bun  

Há cảo tôm, thịt nấm, bánh bao nhân xá xíu 

BBQ STATION 
Quầy đồ nướng

Marinade BBQ pork spareribs
Sườn heo xốt BBQ

Crispy pork leg
chân giò chiên giòn

Marinated prawns
tôm nướng

Bake oyster with spring onion & Cheese  
Hàu nướng mỡ hành & phô mai 

CARVING STATION
QUẦY CARVING

Sauteed baby clams with shrimp crackers 
Hến xúc phồng tôm 

French fries 
Khoai tây chiên 

Taro cake
Khoai môn chiên 

TDITIONAL CB MEAT & BEEF 
TENDER 

Quầy bún riêu cua bắp bò 

Crab meat, sliced beef tender, pork pie 
Thịt ghẹ, bắp bò, giò heo 

Banana blossom, mix herbs, fried tofu, rice 
noodles & condiments 

Hoa chuối, rau thơm, đậu phụ chiên, bún & các loại xốt, ớt dùng kèm 

DESSERTS STATION
Quầy tráng miệng

Panda & passion fruit rolls 
Bánh lá thơm & chanh dây cuộn 

Mango cheesecake 
Bánh ngọt vị xoài phô mai 

Opera cake 
Bánh Opera 

Crème Brûlée
Kem Cháy 

Italian tiramisu 
Bánh kem vị cà phê

Red velvet cake 
Bánh nhung đỏ 

Selection of Vietnamese sweet soup: baba soup, 
red bean soup, lotus soup 

Các loại chè Việt Nam: Chè bà ba, chè đậu đỏ, chè hạt sen 

Fruit yogurt 
Sữa chua trái cây 

Seasonal fresh fruits 
Trái cây theo mùa 


